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...una nuova pizza da amare
Lasciati avvolgere dalla tradizione NAPOLETANA ,  dal croccante
alla ROMANA “a modo nostro”, oppure condividi la bontà della
FRITTA o prova il nostro speciale PADELLINO!  

Qui la passione per gli impasti è forte, ben 5 varietà! È una
nuova idea di pizza, con le radici nella sabbia e lo sguardo fisso
sul mare. E per chi pensa che la pizza sia solo salata, sorpresa: la
facciamo anche DOLCE!  Pizzeria AQUAMARINA dove l'amore per
la pizza è di casa!

 

LA TEGLIA
Per iniziare e da condividere, 2 pezzi di La mattonella, impasto a lunga

lievitazione, croccante due volte con doppio crunch, omaggiando la “romana”

ma a modo nostro

con  polpo, sedano, fior di latte, olio al peperoncino e limone

 

 

 Polpo di scena 8

con porchetta, provola affumicata, funghi al rosmarino e patate arrosto

 Il campagnolo 7

Tartare di tonno, cipolla marinata “goduriosa” fatta da noi e stracciatella

carpaccio di manzo, stracciattella affumicata e nocciole tostate

Per iniziare e condividere  2 spicchi, impasto di farine semi integrale,

altissima idratazione e cotte al padellino per una consistenza

“diversamente napoletana”

Manzetta 6

Tonno Subito 8

IL PADELLINO

(Disponibile solo a cena)

(Disponibile solo a cena)



LA FRITTA
La prima vera pizza napoletana è quella fritta, dove il forno era un lusso.  2 spicchi

di Impasto morbido e dorato, serviti con ingredienti del territorio e non solo, con

abbinamenti insoliti e tradizionali, oppure nell‘ innovativo “Conetto”  (omaggio a

franco pepe) O per i più devoti, gli “angioletti”… provali tutti non farteli

raccontare

pizza ripiena della tradizione, ricotta, fior di latte, salame ,pepe,
prosciutto cotto e pomodoro

Strisce di pasta fritta con  cacio e pepe, cozze di Cervia e lime

Napoli-Milano Marittima, i paesi del nostro chef rinchiusi nel suo piatto preferito

Ricotta di bufala, parmigiano 36 mesi, fior di latte di agerola, prosciutto

crudo di parma e limone

 con speck artigianale, gorgonzola, miele e mandorle 

Calzone classico 12

Il Conetto “Peppino” 2pz 8

Bomba di sapore 2pz        6

Angioletti….ma attenti inducono al “peccato”    6

LA TONDA
diversamente classica, un mix di farine selezionate, impasto tradizionale napoletano,

lunga lievitazione e tutte da amare

Focaccia 5

Bianca con olio rosmarino e sale di Cervia

Bufalotta 12 

con pomodoro San Marzano,, datterino giallo, fior di latte, in uscita mozzarella di bufala, olio

evo e basilico

Salamino  11

con pomodoro san marzano, fiordilatte di agerola, salame, basilico e olio evo

Susetta 13 con fiordilatte, prosciutto cotto arrosto, funghetti e basilico

Marinara Dop  10

 con pomodoro San Marzano, olive leccino, capperi, olio all’aglio, acciughine  e origano

Margherita 10

con pomodoro san marzano, fiordilatte di agerola, basilico e olio evo

Disponibile solo a cena



Americana 10

con fiordilatte, wurstel artigianale e patatine

Zio Gino 16

pomodoro san marzano, fiordilatte, polpo, salame, peperoncino e basilico

Partenopea 13

fior di latte di agerola affumicato, friarielli saltati e salsiccia di maialino

Braccopizza 16

Fior di latte affumicato, pomodorini rossi e gialli, in uscita bocconcini d

i mozzarella, prosciutto crudo 24 mesi, grana in scaglie, rucola e limone

Mortazza 15

Con fior di latte, mortadella bolognese pesto di pistacchio radicchio e stracciatella di

bufala

Fumè 16

Fior di latte affumicato, salmone affumicato, rucola, arancia e mandorle tostate

Billy 13

Fior di latte, pomodorini rossi e gialli, basilico, melanzane grigliate e stracciata di bufala

5 Formaggi  15

fior di latte, grana padano, gorgonzola, ravigiolo, caciottina romagnola

Amare 18

fior di latte, pomodorini rossi e gialli, bresaola, stracciatella e noci tostate

Golosa 18

salsiccia di maialino, provola affumicata, funghi e patate arrosto

Per concludere…. DOLCEMENTE
Anche nel finale, per i più devoti…pizza

I Romagnoli  7

Strisce di pasta dorata zuccherati alla cannella, miele limone e rosmarino con 

un cremoso al mascarpone

Come una zuppa inglese  7

2 Pz di padellino con Crema pasticcera alla vaniglia e crema al cioccolato, 

pan di spagna all’alchermes, amarene e menta 

Come una crostatina  7

Pizza, con Nutella e crumble di pasta

 frolla alle nocciole, ricordando la crostatina che ti portavi a scuola!

(Disponibile solo a cena)
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